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  CORSO TECNICO PER ASSAGGIATORI  
ANALISI SENSORIALE DELL’OLIO DI OLIVA VERGINE  

AVVISO PUBBLICO 
Riconoscimento richiesto alla Direzione Regionale Agricoltura della REGIONE LAZIO  

ai sensi della circolare MIPAF n. 5 del 18/06/1999.  

Patrocini richiesti e Collaborazioni: 
Provincia  di  Latina,  Camera di Commercio di Latina,  Comune di Itri, Comune di Sonnino, ASPOL 

Latina, Istituto Professionale per l’Agricoltura e l’Ambiente “San Benedetto” di Latina. 

Nell’ambito del progetto per la promozione e valorizzazione dell’agricoltura della Provincia di Latina (Assessorato 
all’Agricoltura – Bando 2009), l’associazione CAPOL (Centro Assaggiatori produzioni Olivicole Latina), in 
conformità con quanto previsto dal Regolamento CEE 2568/91 e successive modifiche, organizza tre “Corsi per 
Assaggiatori di olio vergine  ed extra vergine d’oliva”. 

Il progetto prevede lo svolgimento di tre corsi per tecnici esperti assaggiatori di olio vergine di oliva da tenersi nei 
tre comprensori della provincia di Latina particolarmente vocati al settore olivicolo (Lepini, Ausoni ed Aurunci), 
territorio che ha ottenuto recentemente  dall’Unione Europea il riconoscimento della Denominazione d’Origine 
Protetta “COLLINE PONTINE”.  
I corsi, della durata cadauno complessiva di 40 ore, si terranno dal 23 Novembre 2009 al 19 Dicembre 2009 e sono 
finalizzati al conseguimento dell’Attestato  di Idoneità Fisiologica (a seguito superamento prove), per l’iscrizione 
all’Elenco nazionale di tecnici ed esperti degli oli di oliva vergini ed extravergini. 
La frequenza è obbligatoria per l’intera durata del  corso. 

Sede dei corsi:  
 1° Corso LATINA:     ASPOL e CAPOL - via Don Minzoni n.1.  

                                              (Giorni: 23, 25, 27, 28, 30 Novembre -  01, 19 Dicembre 2009). 

 2° Corso  SONNINO: Comune di Sonnino – Auditorium,  Piazza Garibaldi n. 1.  
                                               (Giorni: 24, 26, 28, Novembre -  02, 03, 19 Dicembre 2009).  

 3° Corso  I T R I :       Comune di Itri –Piazza Umberto I.   
                                               (Giorni: 01, 02, 04, 05, 10, 11, 19 Dicembre 2009). 

PRESENTAZIONE DELLA DOMANDA 
La domanda di partecipazione, debitamente compilata su apposito modello disponibile presso la segreteria del 
CAPOL e dell’ASPOL, dovrà pervenire al Centro Assaggiatori Produzioni Olivicole di Latina   in Via  Don  
Minzoni  n. 1, entro e non oltre il 16 Novembre 2009.  
La richiesta di partecipazione dovrà essere corredata dalla fotocopia di un documento d’identità. 

NUMERO  DI PARTECIPANTI e MODALITA’ DI SELEZIONE 
Il numero massimo  di ammessi per ciascun corso sarà di trenta partecipanti e tra gli iscritti verrà selezionata una 
quota pari all’70% che risulti operante nei settori oleicolo, agroalimentare e della ristorazione. La rimanente quota 
sarà riservata ad estimatori e/o neofiti. La selezione avverrà in base all’ordine  di arrivo delle domande. 

Per informazioni: 
CAPOL  e  ASPOL -  Tel.0773.1952282 Fax 0773.668957 – 0773.690979 

                                            e-mail: capol.latina@gmail.com  aspollatina@libero.it 
Latina:    Leonardi Genesio Cell. 347.6809641 
Sonnino: Politi Davide         Cell. 320.2699000 
Itri:          Rotunno Rosanna Cell. 334.6269599     
 
Latina, 06 Novembre 2009                                                                 

 
L’assessore alle politiche agricole                        Il presidente CAPOL 

(Andrea Di Biase)                                              (Luigi Centauri)  
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